
para tus Creaciones
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INGREDIENTES CONFIABLES

MEJOR MIX – 
Dough Improver

BAKER’S CHOICE GOLD – 
Instant Yeast

BAKER’S CHOICE RED – 
High Gluten Flour

LA FLORIDA – Rellenos para
Repostería

INGREDIENTES DE

WWW.ELMOLINOUSA.COM
4450 Business Park Court, Lilburn,
GA 30047

(404) 645-5995
Te ofrecemos una selección premium de insumos para

panadería y pastelería

Rise

Boost

Flavor

Strength

Ideal para procesos directos. Mejora la
textura, volumen y color del pan,
garantizando resultados uniformes y una
miga perfecta.

Utensilios profesionales.

Decoraciones exclusivas: 

sprinkles, perlas, encajes y más.

Ingredientes de alta calidad: 

margarinas, esencias, rellenos y coberturas.

Levadura seca instantánea de alto
rendimiento. Aporta excelente
fermentación, aroma y consistencia a
todo tipo de masas.

Harina de alto contenido proteico,
perfecta para panes artesanales,
masas fuertes y fermentaciones
prolongadas. Garantiza elasticidad y
excelente volumen.

Deliciosos rellenos listos para usar,
ideales para pasteles, donas y repostería
creativa. Variedad de sabores con
textura cremosa y estable al hornear.

TODO LO QUE IMPULSA
TU NEGOCIO, 

EN UN SOLO LUGAR
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TODO LO QUE NECESITAS PARA TU
NEGOCIO, EN UN SOLO LUGAR


